Crattoria Naoohio SBorgo
@&' Aﬂljpﬂﬂ' ALLERGENI

Qb tipico mantovano ¢ quanciale con polenta abbrusiolita €900
Crastone di pane inlegrale con lardo di @ﬂémqqm, noci ¢ micle 1.8, € 7000
Crude di " Rarma con fiori di aucca panati™*  (mozaarelle ¢ acoiughe) 1247 € 7000
CSftocco di Gulitello con frittelle di mele salate ™ 1371717 € 7000
(Rombi™ di formecgegio ricoperts di mandorle con speck 1378 € 7000
CMillefoglic di parmigiana con roesti di patate, hufili ¢ basilico  1.2.3 €7000
Comino con pancella croccante 4 € 7000
Rere in crosta di mandorle con salux mascarpone ¢ gorgonzole — 1.3.7.8 € 7000
Kuccio in silsa con polenta abbrustolia ¥ € 7000

(Mppﬁﬁ,’ appolla; peperoni, prezzemols, celriol)

Come sécondo piallo €7300
Antipasto deller casa 15478 preago per un lagliere €2200

(ldf/fé‘fﬁ con Gruds di Roarma con ] fiore di @ucca pandto, Jrombo di formagqio con speck, fiecco di Gulatello con ]

Jittelle di mele salata; ] tomino con pancella croccante ¢ ] lorlino di patale con pello d oca ﬁmﬁbg‘lﬁ)

@ Eﬂ”ﬂ ’pm 6& ’pm Jﬁ"&"ﬂd ALLERGENI
Qborbir d agnoli (brods di carne 9) 13679 €900

S pitto €7700
Cortélli di aucca al burro  Juso, grana ¢ satvia 137870 €77.00
Ravioli - ripient di sugo d anatra con burro fuso ¢ salvia 1579 €/7.00
Criangoli ripieni di stracotlo d asino con burrs fuso ¢ salvia 1379 €77.00
S8igoli con cacie, pepe ¢ lime 1.3 €7700
S8igoli con lo sarde ].3% €77.00
CMaccheroncini a lorchio con melanaane 137 €77.00

pomadorini semisecchi, stravoiatella ¢ basilico

@ 1isolli l?pl(/'l ( AVVISARE IL PERSONALE IN CASO DI INTOLLERANZE O ALLERGIE)
Risotto allx pilota DX G @, 1.7 €70.00

o col puntel di bracisle o costine €7500
Risolto con le rane ™ 79 € 7500
Risotto con i "Odallarer” (gamberetti 4 doqua dolee) D X.GO, ] € 7500
@mﬂm Mmarlécati (20 MIN. DI COTTURA CIRCA, MIN 2 PORZIONI) 7.9

(grana e noce di burro)

Risollo mantécato con crema di peperoni ¢ quanciale €75.00
Risollo mantécato con pere ¢ gorgonzola € 7500
éﬁ' J?ﬁ&'ld'&lﬁ' 6ﬁ cane ALLERGENI
Rluma di mesialine iberico sealoppeta con cipolline agrodoloe €2200
Cagliater di manzo all acelo balsamico con rucoli ¢ seagli di grana 7 €7700
CSFletto di manzgo ai pistacchi con salsx senape 1.2870 €25.00
Qbrtravotto d asine con polenta abbrustolia 79 € 7700
Sfiletto “Cartare con olive laggiasche, crostont di pane integrale ¢ burro £2200



( @ﬁém di filélto di manzo crud trilata condita con olie, pepe, sle, limone, senape, prezzemoly olive lﬂg‘_q‘/dfdhé’)

Gunpaccio di carne sali di nostra produusione con finocohio in agrodolce ¢ salsa i

¢ dallz grigha..........

Cagliste di petto di pollo con rucols;, pomodorini

CSFiletto di manzo allx griglia (cirea 250 gr)
Gostolelte di agnello

Custata di manzo ai ferri - (ax gr: 450)

egustazione i formaggt con mostarda 4 frutta 7] 0

@700/11‘07721 [4 k Iﬂffmﬁ ALLERGENI

Shsalata mista  (insalata verde, radicchio, carote, pamm’am)

Ratate fritte* o al forno

Nerdure allir griglic (qucchine, pﬁpﬁmm'ﬂmo’hnmﬁ)

Shsalatona Classion ¥78
(insalitz radicchio carots, pontodors, rucola; lonno, scaglic di grang, noci)

Shsalatona ' Rrimavera 78

(insalitz, radicchio carots, ponodors, rucola; pelto di pollo allx griglia scaglic di grana 1oci)
Shsalatona Rustion z

(Gruds di Rarma moszarela di bufalx ¢ verdure allx grigli olio al bazilico)

370

€500

€ 7000

€ 7500

€ 7200

€ /7500

€ /500
€2200
€2200
€2200

€ 7000



&5 nostre pizse A cena ¢ anche mercoleds’ & promzo

MARINARA &)ﬁmm’ﬁm, aglio ¢ ﬁﬂjﬁﬁﬁ} €500
MARGHERITA  (pomodors, mozaarélis) €600
BUFALA (pomadore, mozzarells di bufils, oliv &l basilico) €700
ROMANA (pomodore, moszarells; acciughe) €600
NAPOLETANA O?ﬁ)ﬂﬁﬁt]ﬁl’ﬁ, mogzarell; cagperi ¢ dmyﬂzﬁ) €700
PROSCIUTTO @ammfara mozzarells prafcmllﬁ) €700
DIAVOLA @amadara mozzarélla salamino /)z'ccamﬁ) €700
VIENNESE @ﬁmm’ﬁrﬁ, mozaarella wurstel) €700
PROSCIUTTO e FUNGHI (pomodors, mozzarells; prosciutto ¢ funghi) €800
PORCINI E GRANA @ﬁmmfarﬁ, mozgzarélls; porcimi ¢ gmnd) €850
CRUDO @ﬁmmfarﬁ, mozzarélla crudo) €800
VERDE E CRUDO @ﬁmaﬂfara mozzarells, crudo gﬁrgﬁﬂzﬁh) € 900
TONNO e CIPOLLA (pomodors, mozzarells, tonno, cipolls) €800
VEGETARIANA @ﬁ/ﬂﬁﬂ/ﬁra mozzcrells zucching paperon; melaaane, aspardgy spinci petate, pomodorin radicchio ¢ gmmf) € 950
QUATTRO STAGIONI  (pomoaders, mozzarélla; prosciutto, funghi; carciof] olive) €850
CAPRICCIOSA (pomodore, mozzarells, presciutlo Junghi, carciof] capperi d&ﬂfllf/[ﬁ) € 900
CALZONE (mozaarells; prosciutto, funghi, pomodere a fine coltura) €800
QUATTRO FORMAGGI @ﬁﬂmfara mozzarella;_fonting, gorgonsols, Emmental) €800
PARMIGIANA @amm’ﬁra moszarella;, melanzane dllx grigha, grana, olio al busilico) €850
DINO @ﬁmaoiam, moggarclla fantasia di funghi gorgonzols pancella coltz) €850
MONTE (pomodors, mozzarells Jrnghi misty, brig; philiadelfia; me%’) €950
GUSTOSA 070lﬂﬁﬂjﬁfﬁ, mozzarella; prosciutlo, funghi cipolls, salsiccia, salamino piccante, gorgonzola gmwa) € 7000
MAGGIO (pomodors, moszarells; pancella affimicats, uova, grana, asparig) €900
Risze HNoviti oom pasia integrals

FRESCA @ammlﬁm ¢ a fine collura, bufals, rucola pomodori semisecohi ¢ scaglie di grm%) € 7000
BRIOSA  (pomodors, mozaarélla di bufils, brig, erba cppolling) €850
MARE E MONT!  (pormadore, mozaarélla salmone, gambereltispinaci porinr) €7000
SFIZIOSA Cbﬁmm’ﬁm, Jonting, peperoni; gorgonzols, salamine piccante, grang, origano wpm%) €77.00
AUTUNNO (mozzardlls zucca; salsicoia gmmr) €850
Rizze bianche

MANTOVANA (moszarells salsiccia dolee; olio all aglio) €700
PHILADELPHIA E SPECK  (mozzarells Rhilidelphi speck) €850
TREVIGIANA  (mozzarells; radicohis, mascarpone orudy di Darma? €850
RINO  (mozzarcll; cppolls; patate, ricotla affumicata ¢ salsiceiz) € 900
VECCHIO BORGO (mozzarelle Ai bufils, melanzane, peperoni, grang, fﬁ/?pl’é'ffd) € 900
ESTATE  (moszardlls; pomodorini, origane, brig, rucolis ¢ seagli di grana) €850
ZUCCHINE E GAMBERETTI  (mozzardlls mescarpons, gamberelli ¢ aucchine) € 900
NICO (mozzarells; porcini, pancella arrololats; scamoraa; g‘mmr) £ 950
Riaae HNowitg bianche con pasia integrale

CACIO E PEPE (mozzarells; carcigfi ¢ olive, pecorine ¢ pepe) €850
SICILIANA (mozzarélla lonno gamberell; olive, pomoderini ¢ basilico) €77.00

SALMONE (mozaarells salmone affumicalo, philidelfia; pomodoring rucolr) € 7000



