Crattoria Naoohio SBorgo
@&' A”ﬂpﬂ:fﬂ' ALLERGENI

Qb tipico mantovano ¢ quanciale con polenta abbrusiolita €900
Crastone di pane inlegrale con lardo di @ﬂémqqm, noci ¢ micle 1.8, € 7000
Crude di " Rarma con fiori di aucca panati™*  (mozaarelle ¢ acoiughe) 1247 € 7000
CSftocco di Gulitello con frittelle di mele salate ™ 1371717 € 7000
(Rombi™ di formecgegio ricoperts di mandorle con speck 1378 € 7000
CMillefoglic di parmigiana con roesti di patate, hufili ¢ basilico  1.2.3 €7000
Comino con pancella croccante 4 € 7000
Rere in crosta di mandorle con salux mascarpone ¢ gorgonzole — 1.3.7.8 € 7000
Kuccio in silsa con polenta abbrustolia ¥ € 7000

(capperi, appolle; peperoni, prezzemols celrioly)

Come secondo piallo € 7300
Antipasto deller casa 15478 preago per un lagliere €2200

(ldf/fé‘fﬁ con Gruds di Roarma con ] fiore di @ucca pandto, Jrombo di formagqio con speck, fiecco di Gulatello con ]
Jittelle di mele salata; ] tomino con pancella croccante ¢ ] lorlino di patale con pello d oca ﬁmﬁbg‘lﬁ)

&/ Eﬂ’ﬂl ’plzﬂﬂ 6& ’pm Jﬁ"&"ﬂd ALLERGENI
Qborbir d agnoli (hrods di carne 9) 15679 € 900
S pitto €77.00
Cortélli di aucca al burro  Juso, grana ¢ satvia 137870 €77.00
Ravioli - ripieni di sugo d anatra con burro fuso ¢ satvia 1379 €/7.00
(Zjﬂbmg‘ﬁ/l' ripieni di stravollo d asine al buro fuso ¢ salvia 1579 €77.00
SBigoli con cacts, pepe ¢ olive laggiasohe 138 €7700
S8igoli con lo sarde ] 5% €77.00
CAtzacoheroncini con paching, pancetla ¢ ricotta affumicata (olio all daglho ¢ basilico) 157 €77.00
@ risolli ﬂplb’l ( AVVISARE IL PERSONALE IN CASO DI INTOLLERANZE O ALLERGIE)
Risotle alla pilota D X.G @), 1.7 £€70.00
o col puntel di braciols o costine € /500
(Risollo con le rane* ]9 € 7500
Risotto con i "Qalarei” (gamberetti d aoqua dolee) DX @ ] £€7500
@7/15’0127 manleoat] (20 MIN. DI COTTURA CIRCA, MIN 2 PORZIONI) 7.9 (grana e noce di burro)
(Risolte maniécato con aspatii, Safferano ¢ stracciatolls 79 €/5.00
Risotto mantecato con cipolls di ‘Cropea ¢ salsicoia 79 £€7500

Lo specialitc di_carme ALLERGENI

Rlumer di maialine Sherico scloppata con cipoline agrodoloe €2200
Cagliater di manzo all wcelo balsamico con rucoli ¢ seagli di grana 7 € 7700
CSfiletto di manzo ai pistacchi con salia allr senape (cirea 250gr) (panne senape ) 7 €25.00
Qbrtravotto d asine con polenta abbrustolia 79 € 7700

Stiletto “Cartare ‘con olive taggiasche, crostont di pane integrale ¢ burro € 22,00
( @a&n di filéllo di manzgo crudx Irilata condila con olio, pepe, scle, limone, senape, prezzemolo olive ldgﬁmchﬁ)



¢ dallz grigha..........

Cagliste di petto di pollo con rucoli ¢ funghi porcini

CSfiletto di manzo allx griglia
Gostolelte di agnello
Gustata di manzo ai ferri - (ax gr: 450)

(cirea 250 g‘r)

egustazione i formaggt con mostarda 4 frutta 7] 0

& contorni ¢ le insalatone

ALLERGENI

Shsalster mista  (insalsta verde, radicohio, carote, pomodors)

Batate fritte ™ o al forno

Nerdure allir griglic (qucchine, pﬁpﬁmm'ﬂmo’hwmﬁ)

Shsalatona G lassioa

(insalitz radicchio carots, pontodors, rucola; lonno, scaglic di grana, noci)

Shsalatone " Crimavera

(insalitz radicchio carots, ponodors, rucola, pelto di pollo allx griglia scaglic di grana 1oci)

Shusalatona Rustion

(Gruds di Rarma moszarela di bufalx ¢ verdure allx griglia olio al bazilico)

&5 nostre pizas

€ /500
€2200
€2200
€2200

€ 7000

€500

£78 € 7000

78 € 7500

7 € 7200

A cena ¢ anche mervoleds’ a promao



MARINARA (pomador, aglis ¢ origano) €500

MARGHERITA  (pomadors, mozaardlis) €600
BUFALA &)ﬁmmfﬁm, mogaarella di bufila; olio af basilico) €700
ROMANA O?ﬁ)ﬂﬁﬁt]ﬁfﬁ, mozgarells dmyg/zﬁ) €600
NAPOLETANA  (pomodors, mozaardlla; cappert ¢ acciughe) €700
PROSCIUTTO  (pomodore, mozzarélla; prosciutto) €700
DIAVOLA  (pomodors, mozzarells; salamino piccante) €700
VIENNESE O?ﬁ)ﬂﬁﬁt]ﬁfﬁ, mozzarells wurstel) €700
PROSCIUTTO e FUNGHI @ﬁmmfara mozgzarélls; prosciutlo ¢ ﬁmﬂzz) €800
PORCINI E GRANA @ﬁmmfarﬁ, mogzarell; porimi ¢ gmnd) €850
CRUDO (pomodors, mozzarells; crudo) €800
VERDE E CRUDO @ﬁim&/ﬁrﬁ, mozzarélla crudo | gﬁfgﬁﬂzﬁh) € 900
TONNO e CIPOLLA (pomodore, mozzarélla; tonno, cpoll) €800
VEGETARIANA @ﬁm&dﬁrﬁ, mosgarelle sucching peperon melanaane, asparigi spinci patate, pomodorin tadicohio ¢ gfdﬂd) € 950
QUATTRO STAGIONI  (pormodors, mozaarells; prosciutte, funghi carciof; olive) €850
CAPRICCIOSA (pomodore, mozzarells, prosciutlo funghi, carciof] capperi dm'ag/m) € 900
CALZONE (mozzarells; prosciutlo Junghi, pomodors a fine colturz) €800
QUATTRO FORMAGG| @ﬁiﬂﬁofﬁfﬁ, moazarclls, Jonting, gorgonzola Emmental) €800
PARMIGIANA 070}1100!%0, mozgarella, melmzane dalla grigha; grana, olis @ busilico) €550
DINO (pomodors, mozzarells; fantasi di funghi, gorgonaols, pancelta colle) €850
MONTE (pomodors, moszarells, funghi mist;, brig, philadelfiz speck) £ 950
GUSTOSA @amm’ﬁrﬁ, moszarells;, prosciutlo, funghi, cipoll; salsiccia, salamine piccante, gorgonzols g‘mmr) € 7000
MAGGIO Cbﬁmwiﬁrﬁ, moasarclls pancella affumicala, uova, grang, azspamgﬂ € 900
Risze HNoviti oom pasia integrals

FRESCA Cbﬁmmfﬁm ¢ a fine coltura, bufala; rucola; pomodori semisecchi ¢ scaglie di g‘rmm) € 7000
BRIOSA @ﬁiﬂﬁﬂfﬁl’é mogzarclle di bufala; bric; erba cgbﬁ//l'ﬂd) €850
MARE E MONTI @ﬁnmoiﬁm, moggarella salmone, gamberatti spinaci, pﬁml'm) € 7000
SFIZIOSA  (pomodors, fonting, peperoni, gorgonzols, salamine piccante, grana; origano ¢ speck) €77.00
AUTUNNO (mozzarells; aucca; salsiccia, grama) £850
Rizge bianche

MANTOVANA (mozzarells salsiccia dolce olio all /dg‘lfﬁ) €700
PHILADELPHIA E SPECK (mosaarells, " Rhiladelphiz speck) €850
TREVIGIANA  (mozzarélls; radicohio, mascarpone, crude di Rearma9 €850
RINO  (mozamidlls cpolla; patate, ricolla affimicata ¢ salsicoix) €900
VECCHIO BORGO (mozzarélle Ai bufala, melanzane, peperoni, grang, !ﬁpp]’ﬁﬂa‘) € 900
ESTATE  (mozzarells pomodorini | origano, brig, rucolix ¢ scagle di gmwa) €850
ZUCCHINE E GAMBERETTI  (mozzarells, mascarpone, gamberetti ¢ aucchine) €900
NICO (mozzarells porcini, pancetla arrololata, scamoraa, ﬂﬂd) € 950
Riage HNowita bianche oon pasia integrale

CACIO E PEPE (mozzarélls carcigfl ¢ olive, pecorino ¢ /Jﬁ/’)ﬁ) €850
SICILIANA (mozzarells; tonno, gamberetti, olive; pomodorini ¢ basilico) €77.00

SALMONE (mozaarélle; salmone affumicato, philidelfia, pomodoring rucols) €7000



